
リモンチェッロ ディ カプリピゥ
レモンの香りがいっぱいの街からお届けします

Il luogo di origine del limoncello
リモンチェッロ発祥の地

南イタリア、コバルトブルーのティレニア海に浮かぶ、地中海の
真珠と呼ばれる「カプリ島」。美しく小さなこの島に降りそそぐ
陽射しと紺碧の海に続く神秘の「青の洞窟」、白い漆喰の建物に
華やかさを添えるブーゲンビリアなど、島を包み込むすべての
自然のコントラストに魅了される。古代ローマ皇帝たちを始め、 
世界中の人々はこの島に 2000 年以上も恋をし続けている。

Limoncello　
リモンチェッロ

レモンの皮から造られる南イタリアの伝統酒「リモンチェッロ」
は、ナポリを州都とするカンパーニャ州に位置する、カプリ・ソ
レント・アマルフィで生産された最高品質のレモンのみを使用し、
定められた製造工程を経ることで呼称することが認められます。
イタリア人にとってはマンマの味であり、グラッパ同様に食後酒
として愛飲され、ビタミンＣやレモンポリフェノールなど、美容
や健康に欠かせない成分もたっぷり含まれております。本場のス
タイルをそのままによく冷やしてストレートはもちろん、紅茶や
ヨーグルト、ジェラートにかけてなど、お菓子作りやお料理のエッ
センスとして様々にお愉しみいただけます。

Capri più　
カプリピゥ社

カプリピゥ社は家族経営の小さなリモンチェッロ生産者であり、
400 年以上続く伝統のレシピで、こだわりの味を造り続けてい
ます。着色料や添加物を一切使わず、渋味の一因といわれるレ
モンの白い果皮をひとつひとつ手作業で取り除くなど、リモン
チェッロの上品な味を引き出すための努力を惜しみません。少量
生産ならではのあたたかい味わいが今も受け継がれています。

"I profumi e colori della nostra terra." 
 レモンは、私たちの土地の香りである。

真っ青な空と海に囲まれて、
街中にあふれるレモンの木々は、
人々の生活と共に、
きらきらと輝く大きなレモンを実らせる。

陶芸画家　ナディア・デ・ファルコ
芸術家である父のもとで生まれ育ち、
その受け継がれた繊細な筆使いと
磨かれた技術によって、故郷であるこの街を、
愛情込めてひとつずつ描き焼き上げます。

絵付け師　エステル、サラ
2 人の絵付け師によって、
ひとつずつ描かれる愛らしい模様は、
たくさんの人々を笑顔にします。 レモンを育てるおばあちゃん

ルイーザ・ミニエッロ
季節の花やたくさんのハーブに
囲まれて、無農薬栽培で自然その
ままのレモンを栽培しています。

カプリピゥ社のオーナー
ジュゼッペ・ヴォノコーレ
"Speriamo che il nostro prodotto dia 
sempre il sorriso e gioia alle persone."
私たちの造り出す商品によって
人々に笑顔と喜びを届けたい。

絵付け師によって描かれる
オリジナルボトルは、
プレゼントやインテリアなどにも
喜ばれています。



Bicchierini in ceramica, Confezione da regalo
陶器ショットグラス、ギフトセット

　 陶器ショットグラス  レモン ／ 青
　 陶器ショットグラス  レモン ／ 緑
　 陶器ショットグラス  レモン ／ 黄
　 陶器ショットグラス  レモンの花 ／ 彫り
　 陶器ショットグラス  レモン ／ 彫り
　 ガラスショットグラス　レモン 
    イタリア 100ml ＆ ガラスグラスセット (     +     +     ）
    イタリア 200ml ＆ 陶器グラスセット (     +     +     ）
ーギフトセットは、ご希望の組み合わせも承ることもできます。  

Limonata fresca al limoncello
リモンチェッロネード （1 人分）

大きめのグラスに砂糖大さじ 1、レモン 1/2 を 3 枚の輪切
りにしたものを絞りながら皮ごと入れ、よく混ぜる。そこ
に多めの氷とソーダを適量加えて混ぜ合わせ、仕上げにス
プーン１杯のリモンチェッロをかけて。

Gelatina di yogurt al limoncello
リモンチェッロヨーグルトゼリー （4 人分）

鍋に牛乳 150cc、砂糖大さじ 2、ゼラチン小さじ 2 を入れ
5 分ほど置き、その後弱火で混ぜながら溶かす。火から外
し 粗熱をとり、無糖ヨーグルト 150cc、リモンチェッロ
大さじ 2、レモン果汁 1 個分を加えてよく混ぜ型に入れる。
レモンの皮をすりおろしてふりかけ冷蔵庫で冷やし固める。

Limoncello al ginger ale
リモンチェッロ　ジンジャー （1 人分）

レモン 1/4 を氷入りのグラスに絞り入れ、リモンチェッロ
25cc、ジンジャーエール 60cc を加え、混ぜ合わせる。お
好みでショウガスライスを添えて。

Margarita frozen alla fragola e limoncello
リモンチェッロと苺のフローズンマルガリータ（4 人分）

リモンチェッロクレーマ 100g、フローズンストロベリー
100g、砂糖 30g、氷 300g をクリーム状になるまでミキサー
にかけ、グラスに注いで。

Sgroppino al limoncello
スグロッピーノ （4 人分）

リ モ ン チ ェ ッ ロ 50cc、 辛 口 の ス パ ー ク リ ン グ ワ イ ン
100cc、バニラアイスクリーム 200g、ウォッカ 40cc をミ
キサーにかけてグラスに注ぎ、お好みでレモンを添えて。

Grotta azzurra
青の洞窟 （1 人分）

大きめのグラスに多めの氷を入れ、グレープフルーツジュー
ス 60cc、リモンチェッロ 25cc、ブルーキュラソー 15cc
を入れてかき混ぜる。適量のソーダを入れて、お好みでグ
レープフルーツの皮を加えて。

Affogato al caffè e limoncello
リモンチェッロ風味のアフォガート （1 人分）

コーヒーカップにエスプレッソまたは濃いコーヒーを入れ、
そこにバニラアイス 40g を入れ、ティスプーン 1 杯のリモ
ンチェッロをかける。お好みでレモンピールをのせて。

Le bruschette di pane nero
黒パンのオープンサンド （2 人分）

スライスした黒パンを一口大に切り 4 枚焼く。オレンジマー
マレード大さじ 1、リモンチェッロ小さじ 2 を混ぜ合わせ
1/2 をパンに塗り、生ハムスライス 4 枚、カマンベールチー
ズ 4 切れのせて、残りのマーマレードを上からかける。お
好みでハーブを飾って。

Ricette con limoncello
リモンチェッロのおすすめレシピ

本製品に関するお問い合わせ先　
株式会社ルーチェ　〒 145-0071 東京都大田区田園調布 1-60-6　https://www.luceit.jp
Tel: 03-6327-7156（代表）　Tel: 03-6459-7070　Fax: 03-6459-7071　E-mail: info@luceit.jp　Online shop: 「Limone Limone」https://www.limonelimone.jp

Limone grande　
大きなレモン

温暖な気候や恵まれた地理条件によって、この地方の
木々には通常の３倍の大きさのレモンがたわわに実りま
す。「パリアレッレ」と呼ばれる栗の木の支柱に麦わらで
作られたすだれをかけ、強い日差しや潮風などから守り、
成熟を遅らせる作用も働き芳醇な香りとエッセンスの豊
富なレモンが育ちます。それは、IGP* が与えられる程の
最高品質です。

*IGP：欧州連合 (EU) が定めた品質、生産地域、生産方法などの厳しい基
準をクリアしたものだけに与えられる呼称。このレモンの品質を守るべく、
農家の栽培行程を管理する「ソラグリ Solagri」という組合があり、属する
200 件以上の農家に化学肥料や添加物を一切使用しない、古くからの製法
から収穫後の加工までの指導と共に、厳格な規律を保証している。生産地域、
生産方法上の厳しい基準をクリアし、認められたものだけがイタリアの誇る

「ソレント・カプリ IGP レモン」となる。

Online shop: https://www.limonelimone.jp
イタリア語でレモンは「リモーネ」。レモンがいっぱい
に溢れているカプリ島を中心に、美しい海岸と街並みが
広がるこの地方の上質なレモン商材を取り扱う専門店で
す。さわやかなレモンの香りを包み込んだこだわりの商
品をみなさまにお届けします。

ー絵付けボトルは、毎年新しくなっております。季節限定商品も  
そろえておりますので、詳しくはホームページをご覧ください。

ーオリジナルの絵付けや文字入れを承っておりますので、お問い
合わせください。

Limoncello リモンチェッロ
原材料：アルコール・砂糖・レモンの皮
アルコール度数：30％
* 賞味期限は特にございませんが、直射日光を避け、開封後は冷暗所での保存をおすすめい
たします。

Crema di limoncello リモンチェッロ クレーマ
原材料：アルコール・砂糖・レモンの皮・生クリーム
アルコール度数：17％
* 直射日光を避け、20℃以下で保管のうえ、開封後は冷蔵庫で保管してください。冷凍は
お控えください。

Ciocconcello　チョコチェッロ
原材料：アルコール・砂糖・レモンの皮・チョコレート
アルコール度数：17%
* 直射日光を避け、22℃以下で保管のうえ、開封後は冷蔵庫で保管してください。冷凍は
お控えください。

保存料・着色料・香料・添加物は一切使用しておりません。／レモンの収穫時期、天候に
よって色の濃度に差が出てくる場合がございます。また、直射日光や蛍光灯などの紫外線
により色が薄くなることがありますが、体に害のあるものではございません。／絵付けは
手描きのため、写真と異なることがあります。／絵付けはデリケートなため、こすったり、
洗うことによって落ちる場合がありますのでお控えください。

白い沈殿物や黒い浮遊物が混入することがございますが、レモンの皮や糖分などによる自
然のものですので問題はございません。 

Limoncello bottiglia da 50ml, 40ml 
リモンチェッロ 50ml、40ml ボトル

① イタリア ／ 一番人気のイタリアの国の形
② 星 ／ 流れ星を想わせるボトルに願いを込めて
③ 月 ／ 月の表情が愛らしい
④ 靴 ／ 幸せを運ぶと言い伝えられる右足の靴
⑤ ハート／ 永遠の愛の形
⑥ 水差し ／ オイルやビネガー入れにも
⑦ 貴婦人 ／ すらりとした上品な形
⑧ 聖杯 ／ 願いを叶えると言われる器
⑨ バイオリン ／ 本物のような繊細なデザイン
⑩ ギター ／ 幅広い層に人気のクラシックギター
⑪ トランペット ／ 明るい音色が聞こえてきそうなフォルム
⑫ 新ハート ／  「あなたに幸せを！」のメッセージを込めて 

ーボトルは季節によって変更することがございます。  

Limoncello bottiglia da 100ml 
リモンチェッロ 100ml ボトル

⑬ イタリア ／ 定番の人気ボトル
⑭ 水差し ／ オイルやビネガー入れにも
⑮ カプリ島 ／ 小さな島のきれいな港を想い描かせる
⑯ 貴婦人 ／ すらりとした上品な形

リモーネ リモーネ

Limoncello bottiglia da 200ml
リモンチェッロ 200ml ボトル

⑰ イタリア ／ 存在感のある大きさが人気の定番ボトル
⑱ 地球 ／ 大陸の凹凸が入ったガラスの地球儀
⑲ 月と太陽 ／ 月と太陽が寄り添い愛と夢を照らし続ける
⑳ バイオリン ／ 本物のような繊細なデザイン

Limoncello bottiglia da 2000ml, 500ml, 250ml 
リモンチェッロ 2000ml、500ml、250ml ボトル

　 リモンチェッロ 2000ml（業務用）
　 リモンチェッロ 500ml 
　 リモンチェッロ クレーマ 500ml　（季節限定品）
　 チョコチェッロ 250ml（季節限定品）
ーたっぷり味わえるお得用ボトルは、常備品や詰め替え用に。
ーラベルは変更することがございます。
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